Sl STUIN

KREUZ kBELP

...aus Freude am Genuss



Sehr geehrte Gastgeberin
Sehr geehrter Gastrgeber

Sie planen ein Fest, eine Tagung oder sonst ein Event?

Unsere langjdhrigen Erfahrungen macheh uns zum zuverldssigen Partner lhres Anlasses.

Wir haben Ihnen hier einige Vorschlag
kdbnnen beliebig untereinander ausge

Nachs
FUr weitere Ideen und Kompositione

Die Menus konnen wir Innen ab 10 Pérsonen,

lhr Kreuz-Team

TO031 819 42 40/ FO31 819 41 64
www.kreuz-belp.ch / info@kreuz-belp.ch

MENU-KOMPOSITIONEN VOM SCHWEIN
Einzelne Gange kdnnen beliebig untereinander ausgewechselt werden

ngestellt. Die einzelnen Menugdnge
erden. Alle Hauptgdnge werden inkl.

wir Ihnen jederzeit gerne zur Verflgung.

Buffets ab 30 Personen anbieten.

GrUner Blattsalat Fr. 6.00
K3k

Schweinshalsbraten "Piemontese” Fr. 24.00
im Rotwein geschmort und an Oliven-Oreganosauce

Sautierte Kartoffelgnocchi

Buntes Saisongemuse

¥k

Torta di Frutti di Bosco Fr. 6.00
BUundner Gerstensuppe Fr. 5.50
K3k

Schweinscarré im Ofen gebraten Fr. 29.00
auf Pilz-GemUseragout mit Creme fraiche

Eierspatzi

¥k

Caramelképfli mit Rahm Fr. 5.00
Mairritsalat (Blattsalat mit Champignons und Speck, an Himbeerdressing) Fr. 9.00
K3k

Schweinscarrébraten "Dentenberg" (mit Zwetschgen) Fr. 29.00
Lyonerkartoffeln

Buntes Saisongemuse

K3k

Fruchtsalat mit Rahm Fr. 8.00




Belper Salat (Eisbergsalat mit Speck, Ei und Belperknollen, an Randendressing) Fr. 8.00
K3k

Schweinsfilet gefullt mit KrGutern, Senf und Mie de pain Fr. 33.00
an Blauburgunder Sauce

Kartoffelgratin

Buntes SaisongemuUse

¥k

Pina-Coladacréme Fr. 5.50
Bouillon mit Backerbsen Fr. 5.50
¥k

Berner Platte Fr. 28.00
mit Siedfleisch, Rippli, Zungenwurst, Rindszunge, Wienerli und Speck

Salzkartoffeln

Dérrbohnen und Sauerkraut

K3k

Gebrannte Créme Fr. 5.50
MENU-KOMPOSITIONEN VOM KALB

Einzelne Gange kdnnen beliebig untereinander ausgewechselt werden

Schwedischer Gourmetteller (Crevetten-Cocktail, Rauchlachs, Forellenmousse, Fr. 15.00
Fischterrine, Pumpernickel, Toast und Kndckebrot)

¥k

Gespickter KalbsrGcken mit sonnengetrockneten Tomaten, Oliven und Krdutern Fr. Preis nach
an Amaronesauce Anfrage
Gebratene Patatine

Buntes Saisongemuse

K3k

Parfait von caramelisierten Sonnenblumenkernen mit SaisonfrGchten Fr. 6.50
Salatbuffet (mit 7 verschiedenen Salaten und Saucenauswahl Fr. 11.00
¥k

Kalbsschulterbraten an Krauterjus Fr. 29.00
Kartoffelgratin

Buntes Saisongemuse

*3k

Schokoladenmousse Fr. 6.50
Kartoffelsuppe mit Triffeldl Fr. 5.50
*3k

Kalbsgeschnetzeltes nach Greyerzer Art Fr. 28.00
mit frischen Champignons, Schalotten und Greyerzer Doppelrahm

GUrbetaler Dinkelspatzli

Ofen-Tomaten

¥k

SUssmostcréeme Fr. 5.50



MENU-KOMPOSITIONEN VOM RIND
Einzelne GAnge kénnen beliebig untereinander ausgewechselt werden

Gemischter Salat Fr. 7.00
¥k

Rindsgeschnetzeltes "Woronoff" Fr. 22.00
mit Gurken, Peperoni, Champignons, Paprika und Rahm

Buttersp&tzli

Kk

Rahmkirschtortli Fr. 6.50
Champignon-KressecremesUppli Fr. 5.50
¥k

GuUrbetaler Brasato (Rindsschulterspitz im Rotwein geschmort) Fr. 29.50
Kartoffelstock

Buntes SaisongemuUse

¥k

Vacherin-Eistorte Fr. 8.00
Gourmetsalat (Blattsalat mit Rauchlachs, Toffner Rohschinken, Wachtelei und Fr. 9.50
Knoblauchcrodtons)

K3k

Roastbeef nach englischer Art Fr. 47.00
mit Sauce Bearnaise

Kartoffelgratin

Buntes Saisongemuse

¥k

Dessertbuffet Fr. 19.00
MENU-KOMPOSITIONEN VOM LAMM

Einzelne GAnge kénnen beliebig untereinander ausgewechselt werden

Rindsbouillon mit Krauterfladli Fr. 5.50
K3k

Emmentaler Lammvoressen Fr. 31.00
Rahm-Kartoffelstock

Glaciertes Gemuse

K3k

ApfelkUchlein mit warmer Vanillesauce Fr. 6.50
Tomatencremesuppe Fr. 5.50
¥k

Lammrack "Rolls-Royce" (bis max. 30 Pers.) Fr. 29.00
mit Tapenadekruste an Rotwein-Buttersauce

Thymiankartoffeln

Panierte Bohnenpdackli

K3k

Vanille-Eiskrapfen in Mangosuppe mit Granatapfelkernen Fr. 6.50



MENU-KOMPOSITIONEN VOM GEFLUGEL
Einzelne GAnge kénnen beliebig untereinander ausgewechselt werden

Gemischter Salat Fr. 7.00
¥k

Pouletgeschnetzeltes "Stroganoff" Fr. 20.00
Butterreis

Kk

Tirami Su Fr. 5.50
Karotten-Orangencremesuppe mit Ingwer Fr. 5.50
K3k

Poulett@schli mit Toffner Rohschinken und Pfefferk&se Fr. 24.50
an Balsamico-Rahmsauce

GUrbematteli-Hausmachernudeln

Ofentomate

¥k

Joghurt-Mohnterrine mit DorrfrGchtekompott Fr. 6.50
Blaftsalat "lItalienne” Fr. 6.00
K3k

Truten-Piccata Fr. 19.00
Tomatensugo

Pesto-Spaghetti

¥k

Panna Cotta mit Beeren Fr. 6.50
GemdUsesalat mit frittierter Riesencrevette im Kartoffelmantel Fr. 12.00
K3k

Bami Goreng (Indonesisches Nudelgericht mit Pouletfleisch, GemuUse und Fr. 18.00
Sojasauce)

K3k

Ananaskrapfen mit Kokosnussglace Fr. 6.50
MENU-KOMPOSITIONEN VOM FISCH

Einzelne Gange kdnnen beliebig untereinander ausgewechselt werden

Blattsalat mit sautierten Champignons und BrotcroGtons Fr. 5.50
¥k

Gebratenes Felchenfilet Fr. 23.00
an Pommery-Senfsauce

auf Speck-WirzgemUse angerichtet

Petersilienkartoffeln

K3k

Symphonie "Kreuz" Fr. 10.00
Broccoli-Steinpilz-Terrine mit GemuUsespaghetti Fr. 6.50
K3k

Zanderfilet mit Morcheln und Lauchstreifen Fr. 25.00
an Dezaleysauce

Pilawreis und Blatterteig-Fleurons

¥k

Apfel-Jalousie mit Vanilleglace Fr. 6.50



Antipasti-Teller (mit getfr. Tomaten, Auberginen-Rélichen, marinierten Champignons, Fr. 9.50
Oliven und Pappadews mit Frischk&se)

K3k

Pangasius-Spiessli Fr. 18.50
auf Zitronen-Mascarponerisotto angerichtet

Broccoli mit Mandeln

¥k

Frucht-Quarkschnitte Fr. 6.00
VEGETARISCHE HAUPTGERICHTE

Diese Hauptgerichte mit Nachservice kdnnen beliebig mit Vor- und Nachspeisen der vorgé&ngigen
Menukompositionen kombiniert werden

Auberginen oder Zucchetti-Piccata Fr. 19.00
auf pikanten Spaghetti angerichtet

Paella-Risotto Fr. 21.00
mit Gemuse-Spiessli

Puschlaver Spatzi Fr. 18.00
mit Gemusestreifen, Weisskabis, Zwiebeln und Bergkd&se

GemUse-Lasagne Fr. 19.00
an roter Peperonisauce mit Parmesan-Crakers

ZVIERITELLER

Ohne Nachservice

Heisse Hamme mit Kartoffelsalat Fr. 21.00
Heisse Hamme mit Kartoffelsalat und grinem Salat Fr. 25.00
Gemischter Fleischteller Fr. 19.80
Kalbs-+Schweinsbraten, Roastbeef, Hamme, Coppa, Salami, 3 Salate und Kése

1 Pastetli nature Fr. 9.50
2 Pastetli nature Fr. 16.00
dazu Reis oder griner Salat +Fr. 4.00
HAUSSPEZIALITAT

Fondue Chinoise & discrétion Fr. 39.50

(mit Rindfleisch, andere Fleischsorten auf Anfrage)
mit Reis und 16 verschiedenen Saucen und Beilagen



GURBETALER BUFFET

Fleischsuppe mit gerdsteter ZUpfe (wird am Tisch serviert)
¥k

Salatbuffet

¥k

Berner Platte mit Siedfleisch, Rippli, Rindszung, Bauernwurst, Schweinsbraten,
Kartoffelgratin, Salzkartoffeln, Sauerkraut, Dorrbohnen

k%

Meringues mit Rahm, Glaceauswahl, SUssmostcreme, Schwarzwdldertorte Fr. 56.00
BUFFET "RIVIERA"

Marinierte Oliven, gratinierte Auberginen, Tomatensalat mit Mozzarella,

pikant marinierte Champignons, lauwarme Riesencrevetten, ParmesanwUrfel

K3k

Pastabuffet mit Kartoffelgnocchi, gefllite Teigwaren und Spaghetti

Pestosauce, Fleischsauce, Tomatensauce und Cinque Pi

¥k

Tirami Su, Torta di Frutti di Bosco, Panettonepudding, Glaceauswanhl Fr. 43.00
KLEINES BUFFET "RIVIERA "

Gemischter Salat (am Tisch serviert)

¥k

Spaghettibuffet mit Fleischsauce, Tomatensauce und Pestosauce Fr. 25.00
FESTBUFFET

Salatbuffet und Brotauswahl

¥k

Crevetten-Cocktail, Rauchlachs, Forellenmousse, Fischterrine, Pumpernickel, Toast

und Kn&ckebrot

K3k

Partypastete, rosa gebratenes Roastbeef, gefullte Pouletschenkel, Schweinsbraten

in feinen Tranchen

K3k

Kalbsschulterbraten, Kartoffelgratin und Gemuseauswahl

¥k

Kaseplatte, Caramelkdpfli, Glaceauswahl, Rahm, Gebrannte Creme, Fr. 83.00
SUssmostcreme, Schokoladenmousse, Tirami Su, Frucht-Quarkschnitte, Fruchtsalat

Gleiches Buffet mit Hamme anstatt Kallbsschulterbraten Fr. 78.00
Gleiches Buffet mit warmem Roastbeef Fr. 90.00

KREUZ BELP

RESTAURANT UND KONFERENZZENTRUM
DORFSTRASSE 30 (IM DORFZENTRUM), 3123 BELP
TELEFON 031 819 42 40, FAX 031 819 41 64
info@kreuz-belp.ch, www.kreuz-belp.ch
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